[image: ]ALTINOVA YEREL EYLEM GRUBU DERNEĞİ
PEYNİR KURUTMA MAKİNASI ALIM TEKNİK ŞARTNAMESİ
[bookmark: bookmark2][bookmark: _GoBack]		Altınova Yerel Eylem Grubu Derneği’nin 20.08.2026 tarih ve 34 sayılı Yönetim Kurulu kararı gereğince S.S. Çavuşköy Orman Perileri Kadın Girişimi Üretim ve İşletme Kooperatifinin kullanımına sunulmak üzere aşağıda özellikleri belirtilmiş olan ürünün alımı yapılacaktır.

	No
	Mal, hizmet
Veya inşaat işinin adı
	Teknik Özellikler /
İşin tanımı
	Birim
	Miktar

	1
	Faaliyet 1.5. Yerel ürünlerin, el sanatlarının, üretimi, işlenmesi ve pazarlanması için ekipman ve makine temini (Çerkez peyniri üretim makinası vb.)
	Yöresel Çerkez Peyniri Yapımı Amaçlı Kurutma Makinası Alımı (24 Tepsi Kapasiteli)
	Adet
	1




A- Peynir Kurutma Makinası Teknik özellikleri

1- Tepsi kapasitesi : 24 tepsi olacaktır.
2- Tepsi ölçüsü: 40x38 cm olmalıdır.
3- Isıtma ve Kurutma aralığı 30-90 °C aralığında olmalıdır.
4- Ürün Boyut ölçüleri (mm) : 470x570x880 olacaktır.
5- Elektrik Ünitelerindeki Güç 2.000 Watt ve 220 volt olacaktır.
6- Peynir Kurutma Makinası Çift Katmanlı Gövde yapısına sahip olmalıdır.
7- Kontrol ünitesi Dijital kontrollerle sağlanmalıdır.
8- Makina İçerisinde dahili LED aydınlatma olmalıdır.
9- Makina içeriği 304 kalite paslanmaz çelik tepsiler ve raflar dahil olmalıdır.
10-  Makinanın taşınılması gerektiği durumlar halinde makina kenarlarında alüminyum kulpları bulunmalıdır. 

B- Fiyat Teklifi (Proforma fatura) Dikkat Edilecek Hususlar
11- Teklif (proforma fatura) ve teknik şartname dokümanlarının tüm sayfaları tedarikçi firma tarafından imzalanmalı ve kaşelenmelidir.
12- Tedarikçinin/hizmet sağlayıcının tüzel kişi olması durumunda; tekliflerin/proforma faturaların ekinde Ticaret ve Sanayi Odasından alınmış, tedarikçinin ortaklık yapısını gösteren bir belge olmalıdır. Belge imzalanmış, kaşelenmiş ve belgeye tarih atılmış olmalıdır.
13- Tedarikçi/hizmet sağlayıcının gerçek kişi olması durumunda; kimlik kartının onaylı bir kopyası olmalıdır.
14- Tedarikçinin/hizmet sağlayıcının yabancı olması durumunda yeminli tercüman tarafından Türkçe’ye çevrilmiş apostilli ticaret kayıt sertifikası olmalıdır. İlgili sertifika imzalı, kaşeli ve tarihli olmalıdır.
15- Teklif / proforma faturalar için “Yüklenici / tedarikçi ile YEG Yönetim Kurulu ve çalışanlar arasında herhangi bir çıkar çatışması olmamalıdır” şartı aranacaktır.
16- İstenilen özelliklerin üzerindeki teklifler tercih nedeni olacaktır.
17- Firmalar teklif ettikleri ürünün tüm özelliklerini açık olarak belirteceklerdir.
18- Teklif edilecek fiyat TL cinsinden ve KDV hariç olarak belirtilecektir.
19- Teklif edilecek fiyatın en az 30 gün geçerliliği olacaktır.
20- Teklif/proforma faturada teklif edilecek ürünün adı kısmında “3.1.3.01 Yerel ürünlerin ve el sanatlarının üretimi, işlenmesi, satışa hazır hale getirilmesi, paketlenmesi, saklanması, pazarlanması ve dağıtımı vb. için makine ve teçhizat alımı (raf, buzdolabı, stant, tezgâh, bilgi teknolojileri ekipmanları, vb.) ” ifadesi yer alacak ve devamında ürünün tüm özellikleri açıkça belirtilecektir. 

C- Fatura / E-Fatura Düzenlenmesinde Dikkat Edilecek Hususlar
21- Fatura ile teklifler/proforma faturadaki bilgiler uyumlu olmalıdır.
22- Fatura teklifi veren tedarikçi tarafından düzenlenmiş olmalıdır.
23- Fatura tedarikçi gerçek kişi ise kendisi tarafından; tüzel kişi ise tüzel kişiliği temsil ve ilzama yetkili kişi tarafından imzalanmış olmalıdır. İmza sirkülerinde temsil ve ilzama yetkili birden fazla kişi müştereken yetkilendirilmişse, bu kişilerin imzalarının birlikte bulunması gerekir.
24- Tedarikçi gerçek kişi ise sadece kendisinin; tüzel kişi ise tüzel kişiliği temsil ve ilzama yetkili kişi veya kişiler tarafından noter onaylı imza sirküleri sunulmalıdır.
25- Türkiye’de düzenlenen faturalar Türk Vergi Usül Kanununun normları ile uyumlu olmalıdır.
26- E-fatura düzenlenmesi durumunda; E-faturanın “XML” uzantılı hali sunulmalıdır.
27- Faturada satın alınan ürünün adı kısmında “3.1.3.01 Yerel ürünlerin ve el sanatlarının üretimi, işlenmesi, satışa hazır hale getirilmesi, paketlenmesi, saklanması, pazarlanması ve dağıtımı vb. için makine ve teçhizat alımı (raf, buzdolabı, stant, tezgâh, bilgi teknolojileri ekipmanları, vb.)” ifadesi yer alacak ve devamında ürünün tüm özellikleri açıkça belirtilecektir.
28- E-fatura düzenlenmesi durumunda; “IPARD programı çerçevesinde TKDK tarafından destek kapsamına alınan 77-202-0-0-00001-06-25 başvuru numaralı proje kapsamında temin edilecek uygun harcama kalemleri için düzenlenmiştir” ifadesi faturanın “Genel Açıklamalar” kısmına yazılmalıdır.
29- Fatura KDV istisnalı düzenleneceği için “7424 sayılı Kanunla onaylanması uygun bulunan IPA III Mali Çerçeve Ortaklık Anlaşması’nın 28/2. maddesi gereğince, 31.03.2026 Tarih ve KDV.IPA.CERT.2026/1 Sayılı KDV İstisna Sertifikasına istinaden KDV hesaplanmamıştır.” ifadesi şerh olarak faturaya işlenecektir.
30- Ödemenin yapılacağı IBAN hesap numarası, teklif veren ve faturayı kesen gerçek/tüzel kişi adına kayıtlı olmalı ve hesap numarası fatura üzerinde yer almalıdır.

	İş bu teknik şartname 30 (otuz) madde halinde hazırlanmıştır. 01.09.2026

Eki:
Ek-1 Örnek Teklif/Proforma Fatura Formu

										        Resul ÇİFTÇİ
										Yönetim Kurulu Başkanı



												EK-1



ÖRNEK

TEKLİF MEKTUBU/PROFORMA


	No
	Mal, hizmet
Veya inşaat işinin adı
	Teknik
Özellikler /
İşin tanımı
	Marka ve Modeli
	Birim
	Miktar
	Birim Fiyatı
	Toplam Tutar

	1
	Peynir Kurutma Makinası
	Kurutma Makinası:
-Tepsi kapasitesi : 24 tepsi 
-Tepsi ölçüsü: 40x38 cm 
-Isı aralığı : 30-90 °C
-Ürün ölçüleri (mm) : 470x570x880
-Watt : 2.000 
-Elektrik: 220 volt 
-Çift katmanlı gövde 
-Dijital kontrol 
-Dahili LED aydınlatma 
-AISI : 304 kalite paslanmaz çelik tepsiler ve raflar 
-Alüminyum kulp
	Gastrotech SS-24H Sebze Meyve Kurutucu 
	Adet
	1
	…. TL
	….. TL



Açıklama: 3.1.3.01 Yerel ürünlerin ve el sanatlarının üretimi, işlenmesi, satışa hazır hale getirilmesi, paketlenmesi, saklanması, pazarlanması ve dağıtımı vb. için makine ve teçhizat alımı (raf, buzdolabı, stant, tezgâh, bilgi teknolojileri ekipmanları, vb.) 
Teklifimiz 30 gün geçerlidir.
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